FICHA TECNICA:

HUENTALA WINES DREIDEL Gran Malbec 2021
MEVUSHAL

GUALTALLARY MENDOZA

NOTAS DE CATA

De color rojo violdceo oscuro con matices negruzcos, en nariz se destaca por sus

marcadas notas de casis, moras, ciruela negra y especias (pimienta, canelaq,
vainilla), aportadas por su paso por barricas de roble.

Complejo y sofisticado, en boca presenta una acidez equilibrada, con
taninos presentes pero suaves, que se complementan perfectamente

con notas florales y ahumadas. Final elegante y prolongado.

CERTIFICACION KOSHER

¢ Adjut Kosher: Argentina
e OU Kosher: EE.UU.
e Badatz Beit Yosef: Israel

NOTAS TECNICAS

Composicion varietal: 100% Malbec

e Denominacion y regidén: Huentala Wines — Gualtallary, Valle de Uco —
Mendoza — Argentina

e Suelo: De origen aluvial, compuesto mayormente por gravas y calizas a A
una profundidad de 0,70 a 1,00 metros, con drenaje 6ptimo y pendiente e
superficial de oeste a este dentro de un cono aluvial DRE ] ' EL
o Altitud: 1.400 m s. n. m. -

e Clima: Inviernos frios, primaveras templadas y veranos cdlidos y secos,
con marcada amplitud térmica entre el dia y la noche, lo que genera un
microclima ideal para la producciodn de vinos tintos estructurados y de GRAN MALBI
gran longevidad QR V083 A
e Cosecha: Marzo de 2021 T

* Maceracién en frio: Durante 4 dias a 11 °C

P
e

e Fermentacioén: Durante 14 dias, entre 26 °Cy 28 °C
e Maceracién post-fermentativa: 9 dias en contacto
e Fermentacién maloldctica: 100% natural

e Crianza: 10 meses en barricas de roble francés y 2 meses en botella
antes de su salida al mercado

Camino Estancia Silvia S/N°, M5561BTA Actividad Comercial:
Gualtallary, Tupungato, Mendoza, Argentina Primitivo de la Reta 1007, M5500AEK

info@huentalawines.com Mendoza, Argentina - T. +54 261 4200766

https://linktr.ee/HuentalaWines - www.grupohuentala.com.ar




