FICHA TECNICA:

HUENTALA WINES DREIDEL Malbec 2021
DULCE PARA KIDUSH - MEVUSHAL

NOTAS DE CATA

De color rojo violdceo con marcados destellos oscuros. En nariz, se caracteriza
por sus intensos aromas a frutas rojas maduras (ciruela, frambuesa, mermelada
de frutilla), con sutiles notas de chocolate, moka y vainilla. En boca presenta
una entrada muy frutal y fresca, destacdndose por sus taninos suaves y
elegantes, cuerpo medio y aromas concentrados de textura fina,

producto de su equilibrada relaciéon entre azlcar y acidez.

CERTIFICACION KOSHER

¢ Adjut Kosher: Argentina
e OU Kosher: EE.UU.
e Badatz Beit Yosef: Israel

NOTAS TECNICAS

e Composicion varietal: 100% Malbec
e Denominacién y regién: Huentala Wines — Gualtallary — Valle de Uco,
Mendoza — Argentina

* Suelo: De origen aluvial, compuesto mayormente por gravas y calizas _9’/‘5’" 3

a una profundidad de 0,70 / 1,00 metros, con excelente drenaje y =" <
pendiente superficial de oeste a este dentro de un cono aluvial del Rio DRE I EL
Las Tunas. A

« Altitud: 1.400 m's. n. m. == 2021

e Cosecha: Marzo de 2021

e Maceracién en frio: Durante 4 dias a 11 °C MALBE(

¢ Fermentacién: Durante 14 dias, entre 27 °Cy 29 °C R A H AL

* Maceracion post-fermentativa: 8 dias en contacto Ty

e Pasteurizaciéon: Antes del embotellado, el vino fue pasteurizado
mediante un proceso Termoflash, donde se calienta a 87 °C durante 6
segundos y luego se enfria a 20 °C en 25 segundos.

Este procedimiento permite pasteurizar el vino conservando todas sus
propiedades organolépticas.

e Elaboracion: Luego de la pasteurizacion, se endulzé con mosto de
uva kosher concentrado. El vino permanecié 4 meses en contacto con
roble y 3 meses en botella antes de su salida al mercado.
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